
Degustazione
alla Cieca

Piccola catalana di crostacei 

Calamaro nostrano gratinato su crema di patate 
e riduzione di catalogna 

Risotto con orata e crema di zucchine e menta
 

Gnocchetti di patate fatti in casa 
con crema di piselli burrata scampi e guanciale croccante 

Mazzancolle spadellate nel burro chiarificato 
con porro laccato al miele e riduzione al Campari 

Mousse ai 3 cioccolati su cialda alla vaniglia 
e pop corn caramellato

100 € a persona 

Un’esperienza indimenticabile che unisce il gusto alla sorpresa, perfetta per chi vuole

mettere alla prova i propri sensi e il proprio palato. Durante la serata, ogni piatto sarà

accompagnato da un vino selezionato, ma senza rivelarvi subito quale sia


